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¡Ñañitos!, ¿sabían que ahora podemos 
disfrutar ricas hamburguesas, chorizos 
y hasta nuggets hechos con la carne del 

paiche?, y todo con registro sanitario 
otorgado por sanipes. El proyecto 
InnovaciÓn Pesquera, con el apoyo de 

PetroTal, está trayendo grandes 
beneficios a Puinahua. ¡Vamos a pescar!
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Paiche para el Perú y el mundo

Martinsho, ¿es cierto 
que restaurantes 

famosos están 
comprando nuestros 

productos a base 
de paiche?

¡Qué buena 
noticia! Pero 

cuéntame ¿qué 
manjares están 
preparando con 

el paiche?

Así es, Yurumí. Importantes 
restaurantes de la selva, y 
también de la capital, están 
comprando los productos 
derivados del paiche, lo que 
significa que están teniendo 
una excelente aceptaciÓn.

¡Uyy, ya se me abriÓ el apetito!
¿Y esos productos se venden?

¡Claro que sí, Yurumí! Y te 
cuento más. Los pescadores 

artesanales de la OSPPA 
Arahuana Fish han lanzado su 
propia marca, ‘King Bretaña’, 

para darle identidad y 
presencia a sus productos. 

Aparte del tradicional filete, están elaborando sabrosas y 
nutritivas hamburguesas, chorizos y nuggets, que son una 
delicia para chicos y grandes. También están haciendo cortes 
especiales que ahora se venden en el sector turístico y se 
pueden encontrar en restaurantes reconocidos del país.

Chorizos
hamburguesas

nuggets
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¡¡Martinsho!!, 
¡¡cayÓ uno 

bien grande!!

¡Martinsho! Creo que 
hoy comeremos puro 
juane... ¡¡ja, ja, ja!!

¡¡Ja, ja, ja!!

¿CÓmo ha participado 
PetroTal en este 

proyecto? PetroTal, como empresa 
operadora del Lote 95, 
ha promovido, financiado 

y acompañado a los 
pescadores artesanales 

de Puinahua, con el 
apoyo de Despensa 
AmazÓnica y otros 

aliados estratégicos 
públicos y privados.

¡¡Cuidado 
te golpea, 

Yurumí!!
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Con la pesca responsable protegemos el paiche 

¡Hola, Ely!, 
¿cÓmo estamos 

protegiendo 
al paiche de la 

Reserva Nacional 
Pacaya Samiria?

Los pescadores de la 
OSPPA Arahuana Fish, que 

forman parte del proyecto 
de InnovaciÓn Pesquera, 

implementaron un Programa 
de Manejo Pesquero 

(Promape) que garantiza 
una extracciÓn responsable 

y sostenible del paiche en 
la Reserva Nacional Pacaya 

Samiria. Todo ello aprobado 
por la DirecciÓn Regional de 
la ProducciÓn (Direpro) de 
LORETO, CON EL VISTO BUENO 

DE SERNANP.
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Con la supervisiÓn de la Direpro y Sernanp realizan 
censos de la poblaciÓn de paiche, respetan la cuota 
de pesca, la talla mínima, mallas adecuadas de pesca 

y el respeto en las épocas de veda.

TALLA MÍNIMA
DE CAPTURA

TIPO DE MALLA

TIEMPO 
DE VEDA

Red agallera 
“paichetera” de 

Malla 
estirada e hilo 

1.60 m

12

240

pulgadas

n.º

Del 1 de 
octubre al
28 de febrero

¿Y qué cuidados 
se tienen durante 

la pesca del 
paiche?

¿CÓmo trasladan 
al paiche desde la 
reserva nacional 

hasta la planta de 
procesamiento y 

almacenamiento que 
está en Iquitos?

¡Ah! Es que ahora tenemos la 
primera planta de hielo en escamas 

en Bretaña. Ese hielo permite 
conservar en buen estado el paiche. 

A buena hora me 
hiciste recordar, 

voy a ir a visitarla. 
¡Nos vemos, Ely!

Son trasladados en bote hasta 
Bretaña y luego embarcados en lancha 

hasta la planta de procesamiento 
pesquero del CITE Productivo 
Maynas. Antes era muy difícil 

conseguir hielo para que el pescado 
llegue fresquito a la ciudad, pero 

ahora eso ya no es ningún problema.
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El gigante del Amazonas también promueve el empleo
‘Punchi Warmi (Fuerza de mujer)’

¡Hola, Lucía! 
He venido a 

visitarte un 
momentito.

como ya sabes, aquí trabajamos mujeres; 
somos familiares y esposas de los 

pescadores, y también somos parte del 
proyecto de InnovaciÓn Pesquera. Con la 

fábrica de hielo que implementamos con el 
apoyo de PetroTal, Despensa AmazÓnica, La 
Municipalidad Distrital de Puinahua y sus 
otros aliados, ayudamos a que el paiche 

llegue fresquito a su destino.

¡Claro pe!, las Punchi 
Warmi son mujeres muy 

fuertes y trabajadoras.

¡Ñañito, a los 
tiempos! Ven pasa.

Nuestra planta de 
producciÓn de hielo 

en escamas es la 
única en Loreto que 

funciona totalmente 
con energía solar. 

Además, este 
emprendimiento nos 

brinda un ingreso 
econÓmico y un 

valioso aprendizaje 
para mejorar la 
calidad de vida de 
nuestras familias.

Y pronto vamos a 
seguir creciendo 

para ampliar 
la capacidad de 

producciÓn del hielo.

¡Qué buen 
trabajo! ¿Y qué 
son esos paneles 
que veo afuera?
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... unos instantes después

Martín, la pesca del 
paiche parece ser un 

negocio muy rentable…

Pero ¿cuántas 
familias se están 
beneficiando con 

el proyecto 
de InnovaciÓn 

Pesquera?

Sabemos que beneficia directamente 
A LOS PESCADORES Y POBLADORES DEL 

DISTRITO DE PUINAHUA. LOS PESCADORES 
ahora ganan más porque se aprovecha 

mejor la carne del paiche, mientras que 
sus esposas trabajan por turnos en la 

planta de hielo.

¡Claro que sí! Es uno de los peces de 
agua dulce más grande del mundo. 

Cada paiche extraído legalmente en la 
Reserva Nacional Pacaya Samiria supera 
los 160 centímetros de largo y pesa 

alrededor de 90 kilos. Además, al 
haberse criado en libertad, su carne 

es más sabrosa.
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Martinsho, me voy a casa 
contento con todo lo 

aprendido hoy, y sobre todo 
por ver familias puinahuinas 

que siguen adelante 
cuidando y respetando los 
recursos que nos ha dado 

la naturaleza.

mañana te contaré 
acerca de la ModificaciÓn 
del Estudio de Impacto 

Ambiental detallado 
(MEIA-d)

¡chau yurumí!

¿Los pescadores son 
capacitados para 

mejorar su desempeño?

¡Así es, Yurumí! El proyecto 
incluye buenas prácticas de 
pesca, cuidado de la especie 
para que tengamos paiche 

para rato, manejo sanitario 
de los productos, entre 

otros conocimientos.


